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Parte I
Do contrato

Artigo 1.°
Objeto

1- O presente caderno de encargos tem por objeto a aquisicdo, ao abrigo do Acordo
Quadro de Refeigdes Escolares, especificamente o Lote 3, celebrado pela Central de
Compras da CIM - Comunidade Intermunicipal do Cavado, de refeicles ja
confecionadas, o seu transporte e distribuicdo em escolas do 1° ciclo do ensino basico e
jardins-de-infancia do Concelho de Vila Verde, conforme o descrito no Anexo A, ao
presente Caderno de Encargos.

2 - Os estabelecimentos de ensino constantes no referido Anexo A, poderdo vir a
sofrer alteracBes, decorrentes de mudangas que possam vir a verificar-se na rede
escolar, no préximo ano letivo, emanadas pelo Ministério da Educagéo.

3- O nGmero previsivel de refeicBes a fornecer em cada estabelecimento de ensino,
conforme o constante no Anexo B, ao presente caderno de encargos, resulta de uma
estimativa calculada em fungdo da média de refeigdes fornecidas no presente ano
letivo, que se estima em 1341 refeices/dia. Poderd no decorrer do contrato, por
razbes diversas, haver alteragdes pontuais dos locais onde sdo distribuidas as refeicdes
em virtude da abertura, desloca¢do ou encerramento dos espagos.

4 - O volume total estimado de refeigBes a fornecer no dmbito do presente contrato €
de 256500.

Artigo 2.°
Forma e documentos contratuais

1- Fazem parte integrante do contrato os seguintes documentos:

a) Os suprimentos dos erros e omissdes do caderno de encargos identificados pelas
entidades convidadas, desde que esses erros e omissbes tenham sido
expressamente aceites pelo 6rgdo competente para a decisdo de contratar;

b) Os esclarecimentos e as retificagdes relativas ao caderno de encargos;

¢) O presente caderno de encargos;

d} A proposta adjudicada;

e) Os esclarecimentos a proposta adjudicada prestados pelo adjudicatario.

2- Além dos documentos indicados no nimero anterior, faz parte integrante do contrato

o caderno de encargos do Acordo Quadro.

3- Em caso de divergéncia entre os documentos referidos no n.? 2, a prevaléncia é
determinada pela ordem que nele se dispde.

Artigo 3.0
Duracéo do contrato

O contrato de aquisicdo de refeigBes escolares inicia-se a (1) um de setembro de dois
mil e vinte e um e termina a (31) trinta e um de julho de dois mil e vinte e dois, num
total de 334 dias.
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Artigo 4.°
Obrigacdes do adjudicatario

1- O adjudicatério obriga-se a executar o objeto do contrato de forma profissional e
competente, utilizando os conhecimentos técnicos, 0 know-how, a ditigéncia, o zelo
e a pontualidade proprios das melhores praticas.

2- Constituem ainda obrigacbes do adjudicatario:

a) Realizar todas as tarefas solicitadas e abrangidas pelo contrato a celebrar com o
Municipio de Vila Verde, com a diligéncia e qualidade requeridas e exigiveis pelo tipo de
trabalho em causa mesmo que para tal tenha de recorrer aos meios humanos,
materiais e informaticos que entenda necessérios e adequados ao fornecimento dos
produtos e & completa execucfo das tarefas ao seu cargo;

b) Obrigagdo de proceder ao fornecimento de refeicbes, durante o periodo do
contrato, estipulado no artigo 3°, de acordo com os estabelecimentos de ensino
constantes do Anexo A do presente caderno de encargos, devendo as refeigbes ser
confecionadas e transportadas em boas condigbes higio-sanitarias;

c) Entregar os produtos objeto do contrato em perfeitas condicbes de serem
utilizados para os fins a que se destinam e dotados de todo o material de apoio
necessario a sua utilizacdo, garantindo também a conformidade dos produtos fornecidos
com as normas legais que lhes séo aplicaveis;

d) Comunicar antecipadamente ao Municipio os factos que tornem total ou
parcialmente impossivel o fornecimento dos produtos objeto do procedimento ou o
cumprimento de qualquer outra das suas obrigagdes, nos termos do contrato celebrado;

e) Comunicar qualquer facto que ocorra durante a execucdo do contrato e que
altere, designadamente, a sua denominagéo social, os seus representantes legais com
relevancia para o fornecimento, a sua situagdo juridica e a sua situagéo comercial;

f) Comunicar ao Municipio a nomeagdo do gestor de cliente responsavel pelo
contrato celebrado ao abrigo do acordo quadro e quaisquer alteragdes relativas a sua
nomeagao;

g) Prestar de forma correta e fidedigna as informagbes referentes as condigtes de
fornecimento de refeicBes escolares, bem como prestar todos o0s esclarecimentos que se
justifiqguem;

h) Manter atualizados todos os documentos de habilitagdo, entregando-os, quer a
CIM - Comunidade Intermunicipal do Cavado quer ao Municipio de Vila Verde;

i) Manter sigilo e garantir a confidencialidade.

Artigo 5.°¢
Obrigacdes da entidade adjudicante

Constituem obrigagBes da entidade adjudicante:
a) Pagar, no prazo acordado, as faturas emitidas pelo adjudicatério.
b) Auxiliar, cooperar e apoiar o adjudicatéario ao longo do presente contrato.



Artigo 6.°
Patentes, licengas e marcas registadas

S&o da responsabilidade do adjudicatério quaisquer encargos decorrentes da chtengdo
ou utilizacdo, no dmbito do contrato, de patentes, licengas ou marcas registadas.

Artigo 7.0
Alteracdes ao contrato

1- Qualquer alteragdo do contrato devera constar de documento escrito assinado por
ambos os outorgantes e produzira efeitos a partir da data da respetiva assinatura.

2- A parte interessada na alteragdo deve comunicar, por escrito, a outra parte essa
intenc80, com uma antecedéncia minima de 60 (sessenta) dias em relaglo a data
em que pretende ver introduzida a alteragdo;

3- O contrato pode ser alterado por:
a) Acordo entre as partes, que ndo pode revestir forma menos solene gue o

contrato;

b) Decisdo judicial ou arbitral;
c) Razdes de interesse publico.

4- A alteracdo do contrato ndo pode conduzir & modificagdo de aspetos essenciais do
mesmo, nem constituir uma forma de impedir, restringir ou falsear a concorréncia.

Artigo B.°
Cessdo da posicao contratual

NSo é permitida a cessdo da posigdio contratual sem autorizagéo do Municipio de Vila
Verde,

Artigo 9.0
Subcontratacdo

1- O contrato tem caracter intuituy personae, pelo que o adjudicatario ndo pode
subcontratar, no todo ou em parte, a execugdo do seu objeto,

2- Excetua-se da proibicdo do ndmero anterior a subcontratacdo que seja objeto de
autorizacdo prévia e por escrito da entidade adjudicante.

3- Em caso de subcontratacdo, o adjudicatarioc mantém-se plenamente responsavel pela
prestacdo dos servigos objeto do contrato.

Artigo 10.°
Preco base

1 - O prego base unitdrio por refeicdo é de €1,57 (um euro e cinguenta e sete
céntimos), valor ao qual acresce o IVA a taxa legal em vigor.

2 - O preco maximo que a entidade adjudicante se dispe a pagar pela execugdo de
todas as prestagdes objeto do contrato a celebrar, ¢ de €402.705,00 (quatrocentos e
dois mil, setecentos e cinco euros), valor ao qual acresce o IVA a taxa legal em vigor.

Este valor corresponde ao total de refeiges estimadas por escola (Anexo B), vezes o
nimero total de dias previstos para o 1° ciclo {180) e pré-escolar (210).




Artigo 11.°
Preco e condicbes de pagamento

1- A entidade adjudicante obriga-se a pagar ao adjudicatario o valor global constante
da proposta adjudicada, acrescido de IVA a taxa legal em vigor.

2- O pagamento das faturas é efetuado no prazo de 60 dias, a contar da data da sua
rececdo pela entidade adjudicante.

2- Para efeitos de pagamento, o adjudicatdrio devera enviar a entidade adjudicante nos
primeiros 5 dias Gteis de cada més, a fatura discriminada referente ao nimero de
refeicdes fornecidas durante o més anterior. O nimero de refeicbes fornecidas
corresponde ao nimero de refeigdes encomendadas de véspera ou no proprio dia, pelo
estabelecimento de ensino.

3 - Em caso de discordancia por parte do Municipio de Vila Verde quanto aos valores
indicados nas faturas, deve este comunicar ao adjudicatério, por escrito, os respetivos
fundamentos, ficando o fornecedor obrigado a prestar os esclarecimentos necessarios
ou proceder a emissdo de nova fatura corrigida. :

Artigo 12.9

Boa-fé
As partes obrigam-se a atuar de boa-fé na execug8o do contrato e a ndo exercer os
direitos nele previstos, ou na lei, de forma abusiva.

Artigo 13.°
Uso de sinais distintivos

Nenhuma das partes pode utilizar a denominagéio, marcas, nomes comerciais, logdtipos
e outros sinais distintivos do comércic que pertengam a outra sem o Sseu Previo
consentimento escrito.

Parie 1L
Especificacbes técnicas

Artigo 14.°
Conformidade e operacionalidade dos servigos

1- O adjudicatdrio obriga-se a entregar & entidade adjudicante os bens e servigos
objeto do contrato em conformidade com o caderno de encargos do Acordo Quadro
e com as especificagbes do presente caderno de encargos.

2- Os servicos objeto do contrato devem ser prestados de acordo com os fins a que se
destinam.

3- O adjudicatario é responsavel perante a entidade adjudicante por qualguer defeito ou
discrepancia dos servigos objeto do contrato que existam no momento em que lhe
sdo prestados.




Artigo 15.°
Especificagbes técnicas

O fornecimento das refeicdes escolares objeto do presente contrato deverdo estar de
acordo com o Anexo C ao presente caderno de encargos.

Artigo 16.°
lL.ocal e prazo

1- Os servicos serdo prestados diariamente e diretamente nas escolas conforme o
constante no Anexo B, durante o ano escolar 2021/2022 (aproximadamente 180 dias
no 1° ciclo e 210 no pré-escolar).

2 - O fornecimento de refeicBes objeto do contrato terd inicio no més de setembro de
2021 e abrange todo o ano letivo, podendo eventualmente ser reajustado em fungéo do
desenrolar do presente concurso e da outorga do respetivo contrato, sem prejuizo das
obrigactes acessérias que devam perdurar para além da cessacdo do contrato.

3- Durante a vigéncia do contrato, o adjudicatério fornecerd refeigdes todos os dias
Uteis, com excegdo do periodo de interrupgdo letiva do Carnaval, conforme estabelecer
o calendéario escolar, para o proximo ano letivo, salvaguardando, no entanto, os Jardins
de Infancia que necessitem do servigo nesse periodo e durante todo o més de setembro
de 2021 e julho de 2022, no ambito do desenvolvimento das atividades de animagdo e
apoio a familia.

4- O fornecimento deverd ser estendido ao 1° ciclo nos periodos de interrupgdo letiva
do Natal e da Pascoa e em situagbes devidamente fundamentadas e autorizadas pelo
Municipio.

5 - N&o se prevé em caso algum a utilizagdo de cozinhas propriedade do Municipio,

Parte ILX
Disposigbes finais

Artigo 17.°
Sancdes

O incumprimento contratual determina a aplicagdo de san¢Bes pecuniarias por parte da
entidade adjudicante, nos termos do Acordo Quadro.

Artigo 18.°
Resolucéo sancionatéria por incumprimento contratual

1- O incumprimento contratual definitivo confere a entidade adjudicante o direito a
resolugdo do contrato, nos termos do Acordo Quadro.,

2- A resolucdo do contrato néo prejudica a aplicagéo de quaisquer sangBes pecuniarias,
nos termos do artigo anterior,
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Artigo 19.°
Comunicacbes e notificagbes

1- Em sede de execugdo contratual, todas as comunicagbes da entidade adjudicante
dirigidas ao adjudicatério séo efetuadas por escrito e enviadas através correio
registado, fax ou correio eletrénico, de acordo com os elementos a indicar pelo
adjudicatério.

2- Em sede de execucdo contratual, todas as comunicagdes do adjudicatario dirigidas a
entidade adjudicante sdo efetuadas por escrito e enviadas através de correio
eletrénico, para 0s seguintes enderegos: silvia,rodrigues@cm-vilaverde.pt,
rosa.freitas@cm-vilaverde.pt e mariana.afonso@cm-vilaverde.pt.

Artigo 20.°
Clausula arbitral e foro competente

Qualquer litigio ou diferendo entre as partes relativamente a interpretag8o ou execugao
do contrato que ndo seja consensualmente resolvido no prazo maximo de 30 (trinta)
dias sera decidido no Tribunal Administrativo e Fiscal de Braga.

Artigo 21.°
Direito aplicavel

Em tudo o gue ndo se encontrar especialmente regulado, aplicam-se as disposigGes
constantes do Acordo Quadro e do CCP.
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Municipia

ESTABELECIMENTOS DE ENSINO

£ fine

EB MOURE E RIBEIRA DO NEIVA (1° ciclo)

EB RIBEIRA DO NEIVA (1°ciclo)

EB LAGE (pré — escolar e 1° ciclo)

EB1 PARADA DE GATIM

JI CARREIRAS S. TIAGO

JI PEDREGAIS

JI PARADA DE GATIM

JI MARRANCOS

JI ARCOZELO

EB N°1 PRADO ({pré-escolar e 1° ciclo)

EB1 OLEIROS

JI OLEIRCS

EB CABANELAS {1° ciclo e pré-escolar)

EB MONSENHOR ELISIO ARAUJO (1° ciclo e pré-escolar)

JI PICO DE REGALADOS

EB N° 2 VILA VERDE (1° ciclo e pré-escolar)

EB TURIZ (pré-escolar e 1° ciclo)

EB SOUTELOQ (pré — escolar e 1° ciclo)

EB1/Jl BARBUDO

JI SABARIZ

EB1 LANHAS

Nota: As crlangas do JI do Pico de Regalados encontram-se temporariamente na EB Monsenhor Elisio de Aradjo.
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Vila\/erde

Municlpia

ANEXO C

Niveis de Servigo

1. Requisitos técnicos e funcionais do fornecimento

Compete ao fornecedor cumprir os seguintes requisitos técnicos e funcionais minimos:

1.1.

1.2.

1.3.

14.

1.5.

1.6.

Garantir 0 cumprimento das normas em vigor no que se refere & atividade ambito do
presente procedimento, bem como deter todas as certificagdes e licengas necessarias
a0 exercicio da atividade.

As refeicBes devem ser confecionadas com alimentos em bom estado sanitario, de boa
qualidade, segundo o previsto no Regulamento (CE) n® 852/2004, do Parlamento
Europeu e do Conselho, de 29 de abril de 2004, relativo a Higiene dos Géneros
Alimenticios, devem ainda respeitar o Regulamento (CE} 178/2002 do Parlamento
Europeu e do Conselho, de 28 de Janeiro e o Codex Alimentarius. Relativamente as
capitacdes deve obedecer ao estabelecido na Circular n2 3097/DGE/2018 (Orientacdes
sobre Ementas e Refeitérios Escolares), utilizando corretamente as técnicas de
confecdo e segundo ementas a aprovar previamente pelo Municipio.

Garantir o fornecimento de refeicSes escolares, conforme o disposto no artigo 162 do
caderno de encargos.

Durante a fase de entrega de propostas, os interessados poderdo requerer via
plataforma eletrénica, com antecedéncia minima de 5 dias Gteis, visitas a0s espagos de
alimentagdo coletiva, e realizar neles os reconhecimentos que entenderem
indispensaveis a elaboragdo das suas propostas. Se o Municipio de Vila Verde assim o
entender, serio acompanhados por um elemento por este designado.

Deter instalagdes proprias ou estar capacitada para o tratamento de loigas e confecdo
de refei¢bes.

Garantir a disponibilizacio de livro de reclamagdes na sede de cada Agrupamento de

Escoias.

2. Regquisitos técnicos e funcionais da ementa

Compete ao fornecedor cumprir os seguintes requisitos técnicos e funcionais minimos:

Lo




2.1

2.2,

2.3.

2.4.

Na elaboracdo das ementas, devem ser observados os principios para uma alimentacéo
saudével, designadamente as orientagSes definidas no documento Orientagdes sobre
Ementas e Refeitorios Escolares {Circular n® 3097/DGE/2018.) e demais legislacdo em
vigor, respeitantes a natureza dos alimentos autorizados, a composi¢do das ementas e
3s capitagbes dos alimentos. Nas ementas deve constar ainda indicagdo do valor
nutricional e dos alergénios (Decreto-Lei n® 26/2016);

As ementas devem ser enviadas em formato digital para aprovagéo do responsavel que
para o efeito seja indicado, com 2 (duas) semanas de antecedéncia.

O Municipio reserva o direito de aprovar ou proceder a alteragfes das ementas, no prazo
de cinco dias (teis apos a rece¢do das mesmas.

A composicdo do almogo devera ser a seguinte:

¢ 1 sopa de vegetais frescos no minimo quatro qualidades, tendo por base batata,
nio devendo esta estar incluida no grupo dos vegetais e prevendo, pelo menos
uma vez por semana, leguminosas secas;

o 1 prato de carne, peixe ou “outro”;

e Garantir a maior alternancia possivel entre fornecedores proteicos de origem
animal {carne, peixe, moluscos e cefalépodes, ovos) e vegetal (tofu, seitan,
leguminosas, etc..) no que respeita a ementa vegetariana.

e O prato “outro” apenas seréd fornecido uma vez durante o més e ndo pode incluir
carne, peixe ou derivados, sendo a componente proteica de origem vegetal;

e 1vezem cada 15 dias devera constar o ovo como elemento principal fornecedor
de proteina da refeigdo;

e Os acompanhamentos basicos tais como arroz, massa e batata devem ser
alternados e pelo menos, uma vez por semana incluir leguminosas;

e Todos os dias deverdo estar presentes produtos horticolas no prato, cozidos ou
crus, variando diariamente de acordo com a sazonalidade;

e A sobremesa deverd ser constituida por fruta, privilegiando a sazonalidade;

e A fruta cozida ou assada, podera ser servida no maximo 1 vez por semana, ndo
incluindo na sua confeclio aclicar ou geleia;

e A sobremesa doce s6 pode ser fornecida no maximo duas vezes por més e em
dia ndo coincidente com fritos;

¢ £ interdita a utilizacdo de sobremesas instantdneas, exceto gelatina, devendo
esta ser exclusivamente de origem vegetal;

e Agua (Unica bebida permitida).
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1 pao de mistura {confecionado no prdprio dia), de acordo com a lista de

alimentos autorizados,;

2.5. Relativamente aos métodos de confecio/temperos estes devem ser compativeis com a

faixa etdria dos consumidores, refere-se que:

L]

Deverdo ser contemplados todos os tipos de confegdo, tais como: cozidos,
grelhados, caldeiradas, assados, fritos, estufados em cru, etc, alternando
diariamente;

No caso dos fritos, sé devero estar presentes na ementa no maximo 1 vez
guinzenalmente;

As gorduras a utilizar deverdo ser:

- 6leo de amendoim ou girassol para a fritura;

- azeite virgem extra para tempero e restantes métodos culindrios;

O sal a utilizar na confecio e tempero das refeicdes devera ser sal iodado;

E obrigatdria a utilizagdo do ovo pasteurizado e do ovo cozido conservado em
salmoura, ndo sendo, por isso, permitida a permanéncia de ovos “em natureza”
nas unidades;

£ interdita a utilizac3o de vinho ou outras bebidas alcoélicas na preparacdo e
tempero das refei¢des;

E interdita a utilizaciio de produtos com OGM'’s (organismos geneticamente
modificados) na sua composicdo;

E obrigatéria a utilizagdo de ervas aromaticas variadas para a preparagdo e
confecéio das refeigBes (reduzindo o teor de sal na confegdo);

E interdita a utilizacdo de visceras, enchidos e fumados em qualquer confecdo;
Ndo é permitida a utilizacdo de banha, manteiga e margarina na confe¢do de
alimentos;

Deve-se assegurar o respeito pelas tradigdes gastrondmicas locais;

2.6. Respeitar a Lei n211/2017, no gue diz respeito a obrigatoriedade da existéncia de opgdo

2.7.

vegetariana. Caso ndo exista procura pela oferta vegetariana, em todos os

estabelecimentos de ensino mencionados no Anexo A, a disponibilizagdo da ementa

vegetariana pode ser dispensada.

Elaborar fichas técnicas das ementas que indiguem a composicdo da refeigdo, a

capitacdo da matéria-prima utilizada, o respetivo valor calorico e a descrigdo especifica

dos métodos de confeg¢do, a enviar ao Municipio e a disponibilizar nos estabelecimentos

de ensino sempre que necessdrio ou solicitado por parte de autoridades devidamente




habilitadas para o efeito (Unidade de Saude Piblica ou Autoridade para a Seguranca
Alimentar e Econdmica).

2.8. As ementas semanais devem ser entregues em cada estabelecimento de ensino, ao
responsével pelo refeitdrio escolar, na sexta-feira antes da semana a que respeita a
ementa, a fim de serem afixadas em lugar bem visivel para a comunidade escolar,
devendo ser apresentada de forma clara e simples, por forma a facilitar a compreensao
da constituigdo da refeigéo.

2.9. O plano de ementas ndo pode ser alterado sem comunicagdo e autorizagdo prévia da
entidade adjudicante. A proposta de reformulagdo da oferta alimentar deve incidir sobre
os alimentos autorizados e capitagfes descritas.

210. No contexto descrito anteriormente, torna-se obrigatdrio proceder a respetiva
retificacio das ementas afixadas, para que a Informacdo exposta corresponda ao
efetivamente servido.

2.11. Os alimentos que ndo constam no documento Orienta¢Bes sobre Ementas e Refeitdrios
Escolares (Circular n2 3097/DGE/2018), ndo podem ser utilizados na compaosigdo da
ementa. Como exce¢do a esta regra, admite-se a incluséo de alimentos ndo constantes
da lista desde que sejam considerados equivalentes aos ali incluidos e desde que
previamente autorizados pelo Municipio, por sua propria iniciativa ou por proposta do
fornecedor. Terdo ainda de ser observadas eventuais condicionantes ao uso desses
alimentos, que constarem da autorizagdo emitida pelo Municipio.

2.12. O fornecedor devera fornecer refeigdes de acordo com dietas especificas, por motivos
de ordem médica ou religiosa, quando para tal for solicitado pelo Municipio, com a
antecedéncia minima de 24 horas.

2.13. Sempre que seja solicitado pelo estabelecimento de ensino deve fornecer-se uma dieta
ligeira para algum aluno que apresente sintomas de indisposigdo relacionados com o
sistema digestivo (diarreias, vomitos. etc.).

2.14. Sempre que se justifique o Municipio pode solicitar ao fornecedor refeicbes de carater
especial, sem encargos adicionais:

2.14.1. Almogo Pic-Nic com condicionamento térmico ~ Para passeios e visitas de estudo;
2.14.1.1., Ementa Tipo, sem prejuizo de ser solicitada ementa de dieta:
- 1 pdoc {50gr) com panado de frango/hamburguer, acondicionados
individualmente em pelicula aderente ou outro material adequado;
- 1 peca de fruta (devidamente limpa e que ndo necessite de ser descascada,

a excecdo de banana);
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- 1 dose individual de bolachas tipo Maria (4 a 6 bolachas) ou 1 queque;
- 1 pacote (200ml) de sumo ou néctar de fruta {valor superior a 50% de sumo
de fruta) ou 1 iogurte liquido natural ou de aroma;

- 2 garrafas de dgua (0,33cl).

2.14.2. Almogo Especial — Comemorag8o de pelo menos seis datas festivas. Proposta de

ementa a comunicar previamente ac Municipio.

2.15. Para as ementas em causa, o prestador de servigos podera propor outros alimentos,

necessitando obrigatoriamente da aprovagdo da entidade adquirente.

2.16. Fornecer refeicdo de substituicdo, nas condigBes estabelecidas nos convites remetidos

para efeitos do disposto no artigo 259.2 do CCP, sempre que ocorram situagdbes pontuais

de falta de abastecimento de agua, eletricidade e/ou gas.

Requisitos técnicos e funcionais do transporte e fornecimento de refeicdes

3.1,

3.2,

3.3,

3.4.

3.5.

3.6.

O prestador devera garantir, necessariamente, o transporte das refei¢des {incluindo as
malas isotérmicas} e todo o apoio necessdrio nos estabelecimentos de ensino (ANEXO
8) no caso dos almogos transportados, independentemente do numero de refeigbes em
causa. Este transporte devera obedecer ao disposto no Capitulo IV, do Regulamento (CE}
852/2004 de 29 de abril;

O perfodo de transporte ndo pode decorrer em mais de 60 minutos desde o final da
confecdio até ao local onde serfio servidas, garantindo a sua entrega até as 11:45h. Pode
eventualmente haver ajustamentos em fungdo das necessidades das escolas, mas apos
autorizagdo do Municipio.

Garantir o cumprimento de todas as normas de higiene e seguranca alimentar em vigor,
no que se refere ao transporte e armazenagem de alimentos e refeicdes confecionadas;
Garantir o transporte de alimentos em recipientes de facil higienizacdo, devidamente
homologados, garantindo a manutengdo de temperaturas adequadas ao fornecimento
da refeicio (65°C), assumindo o respeito pelo tempo inerente a entrega das refeigbes.
Garantir a manutengio e higieniza¢8o do equipamento de transporte, sendo higienizado
nos locais de confe¢io, apds a sua recolha nas escolas;

0O fornecedor deve disponibilizar veiculos adeguados e suficientes para o fim a que se

destinam, com meios de controlo e registo das temperaturas.
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4, Operagdes de verificacdo e controlo

4.1.

4.2.

4.3.

4.4,

O prestador obriga-se a facultar a visita as instalagfes, realizando o acompanhamento
ao longo de todo o processo de produgdo (armazenagem, preparagdo e confecdo) a
representantes do Municipio, bem como de servicos e organismos com competéncia
especifica;

O Municipio poderd a qualquer momento e sempre que o entender, recolher amostras
e mandar proceder a andlises, ensaios e provas laboratoriais oficiais e, bem assim
proceder as diligéncias necessarias para verificar se mantém os requisitos exigidos. As
amostras serfo sempre tomadas em triplicado e levardo as indicages necessarias a sua
identificacdo.

A fim de apreciar a qualidade das refeicBes servidas a empresa deve assegurar a
confecdo de um prato ja servido destinado a prova, sem qualguer encargo adicional para
o Municipio;

Os géneros incorporados que ndo satisfacam as necessarias condicOes sanitarias e
qualitativas serdio rejeitados e considerados como ndo fornecidos e nao poderdo entrar
na confecio de outras refei¢des, devendo o fornecedor substituir e remover, de

imediato e por sua conta, as matérias-primas rejeitadas.

5. Documentacdo, informagdes e acompanhamento

Compete ao fornecedor apresentar ao Municipio, sempre que este o solicite e sem prejuizo dos

relatérios de gestdio, todos os documentos e informagdes relativos ao fornecimento,

designadamente:

5.1.

5.2.

5.3.

Guias de entrega dos géneros destinados a confegdo, faturas dos seus fornecedores,
relativas a fornecimentos de géneros e outros documentos semelhantes, destinados a
apurar as quantidades fornecidas e a rastreabilidade dos alimentos;

Relatorios ou documentos semelhantes relativos a auditorias ou inspegdes no ambito da
gualidade, higiene e seguranga alimentar, efetuadas quer pelos seus orgdos de controlo
interno, quer por entidades externas;

informag3o relativa ao sistema de qualidade que tenha implementado, incluindo o

acesso aos respetivos manuais e documentos semelhantes;




5.4. Documentos comprovativos da titularidade das autorizagdes, certificados ou licengas
legalmente exigidos para o fornecimento contratado, Incluindo os respeitantes a
instalagdes de confegdo e veiculos de transporte de refeigdes ou géneros;

5.5. Documentos necessarios ao controle da rastreabilidade dos alimentos;

5.6. Boletins de sanidade do pessoal afeto a atividade objeto do presente caderno de
encargos;

5.7. Para o acompanhamento da execugdo do contrato, o fornecedor fica obrigado a manter

reunibes de coordenacdo com os representantes do Municipio, pelo menos com a
periodicidade de uma reunido por periodo letivo, das quais deve ser lavrada ata a assinar
por todos os intervenientes na reunido;

5.8. As reunides previstas no nimero anterior serdo precedidas de convocagdo escrita por
parte do Municipio, onde deve constar a agenda prévia para cada reunido;

5.9. O fornecedor, no prazo de 15 dias liteis contados da data de celebragdo do contrato,
devera informar o Municipio, por escrito, e relativamente a cada um dos refeitérios,
guanto ao funciondrio que o representard, indicando a respetiva categoria e contacto
telefdnico, se vidvel;

5.10. A eventual substituiciio dos representantes devera ser comunicada, por escrito, no

prazo de 5 dias Gteis a contar da mesma.

6. Redquisitos de Higiene e Limpeza

Compete ao fornecedor cumprir os seguintes requisitos técnicos e funcionais minimos:

6.1. Elaborar mensalmente um plano de higienizagdo das instalacBes e equipamentos
utilizados no 4mbito deste procedimento, contendo as agBes a realizar e a sua frequéncia
e sujeitd-lo a aprovagdo do Municipio;

6.2. Garantir uma periodicidade bimensal nas andlises a palamenta, mdos e amostras
preventivas, através de laboratdrio acreditado, devendo os resultados ser enviados ao
Municipio;

6.3. Sem prejuizo do exposto no nimero anterior, deverd assegurar a recolha didria de uma
amostra do prato confecionado, em saco esterilizado, devidamente catalogado,

devendo permanecer, obrigatoriamente 72 horas na camara de refrigeracdo,

6.4. Efetuar as analises necessdrias ao despiste de suspeitas de toxinfegdo alimentar através
de laboratério acreditado, indicando ao Municipio, de imediato, qual o laboratério

utilizado e garantido o posterior envio dos resultados;



6.5

Realizar, com periodicidade mensal, analises microbiotégicas no local ou locais de

confecdo, bem como, aos alimentos confecionados, equipamentos, utensilios, etc.

7. Pessoal afeto a atividade

Compete ao fornecedor cumprir os seguintes requisitos técnicos e funcionais minimos:

7.1.

7.2.

7.3,

7.4,

7.5.

7.6.

Entrega do mapa de pessoal a afetar ao fornecimento de refeices confecionadas, com
indicacdo expressa das respetivas categorias e competéncias, em data anterior ao inicio
do fornecimento;
Assegurar que qualquer pessoa que seja portadora de doenca facilmente transmissivel
através dos alimentos, ou por contacto, direto ou indireto com as criangas,
nomeadamente que seja portador de feridas infetadas, infegBes cutaneas, inflamagdes,
infecBes ou distirbios gastro-intestinais, seja privada do manuseamento de alimentos e
do contacto com os alunos, sempre que dai advenha a probabilidade de contaminagdo
dos alimentos ou de transmissdo de doengas as criancas, seja por via direta ou indireta;
Assegurar as competéncias € mio-de-obra necessdrias para a execugdo de todas as
atividades associadas & confeco e transporte das refei¢8es confecionadas.
O pessoal afeto ao fornecimento das refei¢Bes devera estar devidamente identificado e
observar as regras de higiene individual no decorrer de todas as operacBes inerentes as
respetivas fungdes;
O Municipio solicitard ao fornecedor, sempre que o julgue conveniente durante a
execu¢io do contrato, os seguintes elementos:
a) Nome das pessoas em servigo no local ou locais de fabrico;
b) Categoria e vencimentos comprovados pelas folhas de desconto para a Seguranga
Social;
c} Horério de Trabalho;
d} Apdlice de seguro do pessoal em servico.
Assegurar a afetagdo de pessoal suficiente a confegéo e transporte das refei¢des, sendo
obrigatério a presenca de um cozinheiro, sem prejuizo de se optar por outra solugéo,
designadamente a presenca de encarregados e ajudantes, desde que ndo se cologue em
causa a qualidade e a celeridade que o servigo exige, sendo que, sempre que tal se

verifique, cabe ao adjudicatério o reforgo de pessoal sem encargos para 6 Municipio;




8. Implementagéo do Sistema de HACCP

8.1. O fornecedor é responsave! pelo cumprimento das obrigacdes impostas pela legislagdo
relativa 4s normas gerais e especificas de higiene e medidas de controlo necessarias, de

forma a garantir a seguranga de todo o processo de fornecimento das refeigcdes;

8.2. 0O fornecedor obriga-se a facultar todos os documentos referentes ao sistema de HACCP

implementado.

8.3. O adjudicatdrio possui total liberdade para a realizacdo de auditorias externas com o

objetivo de verificar o cumprimento do Sistema HACCP implementado;

8.4. Face ao ponto anterior e em caso da existéncia de ndo-conformidade detetada, compete
ao fornecedor a resolugdo imediata da mesma, sendo obrigadoe a comunicar ao

Municipio a regularizagdo da situagao.

9. Verificac8o da execugio e distribuicdo

9.1. Os relatérios respeitantes as analises microbioldgicas quando realizados, deverdo ser

entregues ao Municlpio no prazo de 1 semana apés a sua realizacdo;

9.2. O representante do Municipio deverd assistir diariamente a distribui¢do das refei¢es;




